
Sicherheit
genießen!

Mit Stolle





5D – Sicherheit
genießen

5D garantiert die 

umfassende Kontrolle

von den Elterntieren

bis zu den Produkten.

So steht 5D für

Qualität und Sicherheit

aus Deutschland – für Ihren Genuss.





Qualität beginnt
schon vor

dem Ei

• Gesunde Elterntiere 
als Basis für gesunde Küken

• Artgerechte Bodenhaltung

• Ständige Kontrolle 
der hygienischen Bedingungen





Mit Sicherheit
naturnahe

Bedingungen

• Bebrütung der Eier
unter optimalen Bedingungen

• Überwachter Schlupf der Küken

• Einhaltung und Kontrolle 
von Hygienestandards





Artgerechte
Bodenhaltung

• Aufzucht in
landwirtschaftlichen Betrieben

• Kontinuierliche Überwachung 
der Gesundheit und der 
Hygienestandards

• Ständige Betreuung und Kontrolle
durch amtliche Veterinärmediziner
und Fachtierärzte

• Vollständige Dokumentation der 
Aufzucht





Hochwertiges Futter
für optimale

Qualität

• Hochwertiges Futter
aus deutschen Mühlen

• Futter auf rein pflanzlicher Basis

• Sorgfältige Auswahl
der Futterkomponenten

• Qualitätskontrollen durch
Futtermittelhersteller und 
unabhängige Institutionen





Transparenz
auf allen
Ebenen

• Der schonende Umgang mit dem 
Geflügel steht im Mittelpunkt

• Ständige interne und externe
Qualitäts- und Hygienekontrollen

• Kontrollen durch amtliche Tierärzte
und unabhängige Institutionen

• Konsequente Kontrollen

• Lückenlose Kühlkette bis zur 
Ladentheke





Engagement für 
besten Geschmack -

mit Sicherheit! 
Achten Sie beim Kauf 

von Geflügelprodukten 

stets auf die 5D. 

Diese Herkunftskennzeichnung 

garantiert Ihnen den 

kontrollierten und dokumentierten

Umgang mit dem Geflügel. 

Von den Elterntieren, 

den Brütereien, Futtermühlen 

und landwirtschaftlichen Betrieben 

bis hin zu den fertigen Produkten 

befinden sich alle Herstellungsstufen 

in Deutschland.  

5D - höchste Standards für

Transparenz von Anfang an!
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